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Les produits alimentaires innovants et précurseurs récompensés

Trophélia, la finale des Trophées Etudiants de I'lnnovation Alimentaire, s’est déroulée le vendredi 25 juin a
Avignon. Trophélia est aujourd’hui devenu la référence nationale frangaise en matiére de challenge dans le
secteur de linnovation alimentaire. Le concours mobilisait 20 établissements d’enseignement supérieur et
centres techniques frangais, plus d’une centaine d’étudiants et un jury composé de représentants nationaux

des secteurs de I'agroalimentaire, de la distribution et de la restauration.

Sept prix ont été attribués :

s Trophélia d’or, doté d’un montant de 8 000 € a TOASTILEGUM'S - ISARA Lyon
Pain a panini fabriqué a partir de 50 % de légumes

= Trophélia d’argent, doté d’'un montant de 4 000 € a CANELES BORDELAIS - ENSCBP - Bordeaux
Dessert - Pate préte a I'emploi pour canelés, conditionnée en doypack

» Trophélia de bronze, doté d’'un montant de 2 000 € & COOK'N'CROCK - ENSAIA Nancy

Dessert - Pate a biscuits préte a I'emploi conditionnée dans un flacon permettant aux enfants de
dessiner leur biscuit

» Prix spécial Bernard Loiseau, doté d’un montant de 500 € 8 COOK'N'CROCK - ENSAIA Nancy

Dessert - Pate a biscuits préte a I'emploi conditionnée dans un flacon permettant aux enfants de dessiner leur
biscuit

Prix Innovation Fruits et Légumes (Interfel)

= Trophélia Innovation Fruits & Légumes, catégorie « Arts culinaires » doté d’un montant de 3000 € &
LES SAISONNETTES - ONIRIS Nantes, Aide culinaire fondante aux légumes de saison, épices et marquants

«» Trophélia innovation fruits & légumes, catégorie « Accessibilité Service et Design » doté de 3000 € a
SLUP'S - AUDENCIA & L’Ecole de Design Nantes Atlantique, Nouilles de légumes a consommer partout

# Un "Prix spécial » du Jury Innovation Fruits et Légumes doté d’une valeur de 1.000 € a été attribué pour

son originalité & L'NSTANT C - SUPAGRO Montpellier, Accompagnement café a base de fruit frais et de
chocolat

Le projet lauréat du Trophélia d’or TOASTILEGUM'S de ISARA Lyon représentera la France au Concours
Européen de création d’un produit alimentaire éco-innovant : TROPHELIA EUROPE, le lundi 18 octobre
2010, au SIAL, Parc des Expositions - Paris Nord Villepinte.

Renseignements & contacts

= Dominique Ladevéze, directeur Péle Enseignement Supérieur et Département Agroalimentaire
T. 04 86 55 92 11 - dladeveze@vaucluse.cci.fr

= Contact presse Trophélia - Claudine Ayme : Tél. 06 09 84 64 62 — contact@claudine-ayme.fr

= www.trophelia.fr - Toutes les informations concernant Trophélia France et Trophélia Europe sont disponibles et
régulierement actualisées sur le nouveau site internet.
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